
LAIT DE POULE - EGGNOG

Ingrédients

500 g lait de noisettes ( - 6 càs à réserver pour les boules de neige)
1/8 (pointe de couteau) gousse de fève tonka

200 g (briquette) crème dessert vanille au soja ou chènevis
130 g de sucre glace tamisé

200 ml d'armagnac
1/2 cuillère à café de curcuma

Préparation
30 min

Râper 1/8 de fève tonka et mélanger vigoureusement tous les ingrédients.

Remplir une bouteille ou des verrines et conserver au réfrigérateur. 

Les ingrédients font 1 litre de liqueur.
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